


Umowa nr …./2019/Zawód z przyszłością

Zawarta w dniu 12 czerwca 2019r. pomiędzy
Powiatem Ropczycko-Sędziszowskim/ Zespół Szkół Technicznych  im. prof. K. Olszewskiego w Sędziszowie Małopolskim, ul. Wyspiańskiego 2, 39 – 120 Sędziszów Młp.
reprezentowanym przez:
Sabinę Kolbusz – Dyrektora 
działającego na podstawie uchwały Nr CLVII/1199/2018 Zarządu Powiatu Ropczycko Sędziszowskiego  z dnia 2 lipca 2018 roku w sprawie udzielenia upoważnienia,
a:
…………………………………………………………………………..
Reprezentowanym przez ………………………………..
zwaną dalej Wykonawcą:
W rezultacie dokonania przez Zamawiającego wyboru oferty Wykonawcy w postępowaniu 
o udzielenie zamówienia publicznego o wartości zamówienia poniżej równowartości kwoty 30 000 euro została zawarta następująca umowa:
§1
1. Zamawiający zleca, a wykonawca przyjmuje do realizacji: Wykonanie usługi cateringu w postaci obiadu składającego się z dania jarskiego lub mięsnego z surówką i ziemniakami oraz kompotem lub wodą mineralną w ilości min. 200ml dla każdego uczestnika na każdy dzień stażu. Staże dla 48 osób będą trwały w następujących terminach: 37 osób od 17.06.2019r. do 01.07. 2019r., 14 osób od 02.07.2019r. do 15.07.2019r., 11 osób od 16.07.2019r. do 29.07.2019r., 5 osób od 30.07.2019r. do 12.08.2019r. i 4 osoby 13.08.2019r. do 27.08.2019r. W sumie 710 obiadów. Staż będzie odbywał się od poniedziałku do piątku po 8 godzin dziennie w sporadycznych przypadkach w sobotę.. Staż będzie odbywał się od poniedziałku do piątku. Catering należy dostarczyć do PZL Sędziszów S.A., ul. Fabryczna 4 na godzinę 10:30. Catering będzie odbywał się w ramach projektu pt. „Zawód z przyszłością” realizowanego w ramach działania 9.4 Poprawa jakości kształcenia zawodowego nr projektu RPPK.09.04.00-18-0002/17
2. Zamawiający przewiduje 1 przerwę obiadową w trakcie każdego dnia stażu, która obejmuje 1 z poniższych dań (lit. a-b) oraz dodatki (lit. d):
a) danie mięsne (co najmniej 150 g na osobę),
b) danie rybne (co najmniej 150 g na osobę),
c) danie wegetariańskie (co najmniej 150 g na osobę),
d) dodatki do każdego z ww. dań:
· ziemniaki gotowane/pieczone lub ryż lub makaron lub kaszę (co najmniej 250 g na osobę),
·  zestaw surówek, bukiet warzyw gotowanych (co najmniej 150 g na osobę).
· Kompot lub woda mineralna w ilości 200ml.
Danie wegetariańskie (lit. c) zostanie dostarczone przez Wykonawcę po uprzednim zgłoszeniu takiej potrzeby przez Zamawiającego.
3. Wykonawca w ramach usługi winien zapewnić dostarczenie obiadu
w przystosowanych do tego styropianowych opakowaniach cateringowych, a także zbierać opakowania oraz resztki pokonsumpcyjne najpóźniej w czasie 30 minut po zakończeniu przerwy obiadowej;


§2
1. Strony ustalają następujące terminy realizacji przedmiotu umowy:
a) zakończenie całości przedmiotu umowy w terminie: 37 sierpnia 2019r.
§3
1. W przypadku powierzenia wykonania ubezpieczenia osobie trzeciej („Podwykonawcy”) Wykonawca musi uzyskać pisemną zgodę Zamawiającego pod rygorem rozwiązania umowy z winy Wykonawcy.
2. Zlecenie podwykonawcy części przedmiotu umowy nie zmieni zobowiązań Wykonawcy wobec Zamawiającego, który jest odpowiedzialny za wykonanie całości robót.
3. Wykonawca jest odpowiedzialny za działania, uchybienia i zaniedbania Podwykonawców w takim stopniu, jakby to były jego własne.
§4
1. Wynagrodzenie umowne za realizacją przedmiotu ustala się w wysokości  ……………zł brutto za jeden obiad w sumie ………….. zł (słownie: złotych 00/100) , w tym obowiązującym podatek VAT w wysokości …………… zł (słownie……………..). 
2.  Wynagrodzenie nie podlega waloryzacji oraz uwzględnia wszystkie wymagane opłaty i koszty niezbędne do zrealizowania całości przedmiotu umowy , bez względu na okoliczności i źródła ich powstania , w tym również koszty usunięcia wad w okresie rękojmi i gwarancji.
3. Strony postanawiają że rozliczenie przedmiotu umowy nastąpi jedną fakturą końcową wystawioną na podstawie protokołu odbioru całości przedmiotu umowy.
4. Termin zapłaty należności określa się na 14 dni od daty wpływu faktury do Zamawiającego.
§5
1. Wykonawca przyjmuje na siebie następujące obowiązki : 
a) Wykonawca zobowiązuje się do wykonania wszelkich robót i czynności koniecznych do zrealizowania przedmiotu umowy,
§6
1. Wykonawca zapłaci zamawiającemu pieniężne kary umowne:
a) w wysokości 10 % ceny umownej za każdy dzień opóźnienia wykonania cateringu 
b) za odstąpienie od umowy przez Zamawiającego z przyczyn , za które odpowiedzialność ponosi Wykonawca w wysokości 10 % wartości umowy, określonej w §5 ust. 1 umowy.
2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy odsetki ustawowe za każdy dzień zwłoki w zapłacie faktury.
3. W przypadku gdy kary umowne nie pokryją wartości poniesionej szkody, stronom przysługuje prawo dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych do wysokości poniesionej szkody.
§7
1. Przedmiotem odbioru końcowego jest przedmiot umowy.
2. Wykonawca po zakończeniu usługi cateringu zgłosi zamawiającemu gotowość do odbioru usługi
3. W trakcie odbioru Zamawiający sporządza protokół odbioru. Protokół podpisują wszystkie strony umowy.
§8
1. Zmiana postanowień  zawartej  umowy może być dokonana wyłącznie w formie pisemnego aneksu sporządzonego i podpisanego przez umocowanych przedstawicieli obydwu stron pod rygorem nieważności. 
§9
Ewentualne spory wynikłe z niniejszej umowy rozstrzygać będzie sąd właściwy ze względu na siedzibę Zamawiającego.
§10
Wierzytelności objęte niniejszą umową nie mogą być przedmiotem przelewu bez zgody Zamawiającego.
§11
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego.
§12
Umowę sporządzono w 2- ech jednobrzmiących egzemplarzach z przeznaczeniem po 1 dla każdej ze stron.
§13
Integralną część umowy stanowią:
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